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ESTUD0 TECNIC0 PRELIMINAR -ETP

ORGao DEMANDANTE:

FUND0  MUNICIPAL DE SAODE -CNPJ:  11.421.097/0001-22

OBJETO:

Contratacao de empresa especializada para o fornecimento de alimentacao pronta, tipo  marmitex,
de  forma  parcelada,  visando  atender  as  necessidades  do  Fundo  Municipal  de  Satlde,  conforme
condic6es,  quantidades  e  exigencias estabelecidas  neste  instrumento.  A contrata¢ao  contempla  o
fornecimento estimado de 12,COO (doze mil) unidades de marmitex, destinadas ao atendimento de
usuarios,  servidores,  profissionais  de  sadde,  equipes  de  apoio  e  demais  colaboradores  envolvidos
em a¢5es, campanhas,  plant6es,  eventos e  demais atividades vinculadas a  Secretaria  Municipal  de
Satlde.

RESPONSAVEL PELA DEMANDA:

Tacianny Padilha Targino -Secretaria  Municipal de Saude
Contato: (63) 3456-1576
saude@augustinopolis.to.gov.br

ALINHAMENTO COM a PLANEJAMENTO ANUAL:

0 Munici'pio nao possui Plano de Contrata¢ao Anual.

FORMA DE CONTRATACAO SuGERIDA:

Preg5o  (Lei  n.  14.133/2021)

Em  atendimento  a  Lei  14.133/2021,  a  presente  instrumento  caracteriza  a  primeira

etapa do planejamento do processo de contrata¢5o e busca atender o interesse ptlblico envolvido e a

melhor solucao para atendimento da necessidade aqui descrita.

1 - DEscRicao DA NECEssiDADE:

A presente solicitacao tern por finalidade a abertura de processo licitat6rio para a

contrata€5o de empresa especializada no fornecimento de allmentae5o pronta, tipo marmitex,

visando atender as demandas do Fundo Municipal de Sallde.

A contrata¢5o justifica-se pela necessidade de garantir alimenta¢ao adequada aos

usu5rios, servidores, profissionais de satide, equipes de apoio e demais colaboradores envolvidos em

a¢5es institucionais, tais como campanhas, plant6es, eventos, atendimentos itinerantes e demais

atividades vinculadas a Secretaria Municipal de Sadde.

Destaca-se que muitos desses servi¢os s5o realizados de forma continua e,             /

frequentemente, em hordrios estendidos, inclusive noturnos e finais de semana, tornando
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indispensavel o fornecimento de refei¢6es prontas, balanceadas e preparadas em conformidade com

as normas higienico-sanit5rias.

A ausencia dessa contrata¢5o pode comprometer o desempenho das atividades, a

sadde dos profissionais e a qualidade dos servicos prestados a populac5o.

2 - DESCRICAO DA sOLuCAO ESCOLHIDA COMO UM TODO

A  solugao  consiste  na  contratacao  de  empresa  especializada   para  fornecimento

continuo e sob demanda de refeic6es prontas, garantindo:

•        Alimenta¢ao adequada aos profissionais e usuarios;

•        Apoio logi'stico as a¢6es da satide;

•        Melhoria das condic6es detrabalho das equipes;

•        Continuidade dos servi¢os pdblicos de satlde.

0   fornecimento   sera    realizado   de   forma   parcelada,   conforme   solicitac5o   da

Secretaria, evitando desperdi'cios e otimizando os recursos ptiblicos.

3 - REQUISITOS DA CONTRATACAO

A empresa contratada devera atender aos seguintes requisitos:

•        Fornecimento de refeic6es prontas (marmitex), acondicionadas em embalagens

adequadas, t6rmicas e seguras;

•        Garantia de qualidade nutricional, com card5pios balanceados;

•        Cumprimento das normas da vigilancia sanit5ria;

•        Capacidade de fornecimento parcelado, conforme demanda;

•        Pontualidade na entrega, inclusive em hor5rios diferenciados;

•        Disponib"dade para atendimento em eventos, campanhas e a¢6es externas;

•        Utiliza¢ao de insumos de boa procedencia e dentro do prazo de validade.

4 -DO ENQUADRAMENTO COMO DENS E SERVICOS COMUNS

A presente contrata¢5o enquadra-se coma fornecimento de bens e servi€os comuns,
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Trata-se de servi¢o amplamente ofertado por diversas empresas do ramo alimentl'cio,

n5o  demandando  solu¢6es  t6cnicas  complexas  ou  inovadoras,  sendo  possi`vel  a  definicao  clara  dos

requisitos de qualidade, quantidade, condic6es de fornecimento e crit6rios de  aceitacao no Termo de

Referencia.

Dessa forma,  a  contrata¢ao  pode ser realizada  por  meio da  modalidade  Pregao,  na

forma presencial, com crit6rio de julgamento pelo menor preco, conforme previsto no art. 28, inciso I,

da  Lei ng 14.133/2021, garantindo maior competitividade, economicidade e eficiencia  na contratacao

pllblica.

5 - LEVANTAMENTO DE MERCADO

Foi  identificado  que  existem  diversas  empresas  locals  e  regionais  aptas  a  fornecer

alimentacao pronta, tipo marmitex, atendendo as exigencias sanitarias e operacionais.

0  mercado  apresenta  competitividade  suficiente,   possibilitando  a   realiza€ao  de

procedimento licitat6rio na modalidade adequada, garantindo economicidade e eficiencia.

6 -ESTIMATIVAS DE QUANTIDADES E DE VALOR

Para  fins de  estimativas  preliminares e  de  acordo  com  a  necessidade  da  Secretaria

solicitante, o quantitativo do objeto da contrac5o consta na planilha abaixo:

7 -JUSTIFICATIVA DO PRE¢O

A estimativa de pre¢o da contrata¢5o sera fundamentada em pesquisa de mercado,

realizada conforme as diretrizes da  Lei n914.133/2021, mediante a utiliza¢2io de mdltiplas fontes, tais

Como:

•        Consulta a fornecedores especializados do ramo;

•        Propostas comerciais atualizadas.

•       Sitefontedeprecos.

Os  valores  obtidos   ser5o  analisados  de  forma   comparativa,   adotando-se   como

referencia o preeo media de mercado, de modo a assegurar que a contratac5o se de por valor justo

compati'vel e vantajoso para a Administrac5o Pdblica.
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Ressalta-se  que  o fornecimento  sera  realizado  de forma  parcelada,  o  que contribui

para maior controle dos gastos, evitando desperdl'cios e possibilitando melhor gest5o contratual.

A16m disso, a adocao da modalidade Pregao, com crit6rio de julgamento pelo menor

pre¢o,  proporcionara  maior competitividade entre os  licitantes,  resultando  na obtencao da  proposta

mais vantajosa para a Administra¢ao.

Dessa   forma,   a   metodologia   adotada   garante   a   observancia   dos   princl'pios   da

economicidade, eficiencia e vantajosidade, assegurando a correta aplicacao dos recursos pdblicos.

8 -JuSTIFICATIVA DA Opcfio PELO ORCAMENT0 SIGILOSO

0  solicitante  informa  aos  licitantes  que  o  orcamento  estimado  para  a  contrata¢ao

sera  disponibilizado  inicialmente  apenas  aos  6rg5os  de  controle  interno  e  externo.  0  orcamento

completo sera tornado  pdblico  imediatamente ap6s o  encerramento  da  licitacao.  Antes disso,  serao

divulgados apenas os detalhes dos quantitativos e outras informa¢6es necess5rias  para  a elaboracao

das propostas na Planilha ongamentaria -Quantitativo.

Em consonancia com a Lei  n914.133, de 19 de abril de 2021:

Art.  24.   Desde  que  justificado,  o  or¢amento  estimado  da  contrata¢ao  poderd  ter  carater
sigiloso,   sem   prejuizo   da   divulgac5o   do   detalhamento   dos   quantitativos   e   das   demais
informac6es necessarias para a elabora¢ao das propostas, e, nesse caso:

I -0 sigilo n5o prevalecera para os 6rg5os de controle interno e externo;

Na  presente  licita¢5o,  optou-se  pelo  orcamento  sigiloso  com  o objetivo  de  obter a

melhor proposta  para  a  administracao  ptlblica.  A ausencia  do  preco  m6dio  unitario visa  aumentar a

competitividade entre os  licitantes,  estimulando-os a  oferecer propostas  baseadas em  seus  pr6prios

custos e eficiencia operacional, ao inv6s de se alinharem a urn valor pre-estabelecido.

Essa  medida  promove  a  livre  concorrenc]a,  considerando  que  as  empresas,  sem

parametros   predefinidos,  tendem   a   apresentar  pre¢os   mais   competitivos  e   condizentes  com   a
realidade do mercado.
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comprometer   a   eficiencia,   a   compatibilidade   t6cnica   e   a   gest5o   do   contrato,   sem   prejui'zo   a

competitividade, ja que h5 diversos fornecedores aptos no mercado.

10 -DEMONSTRATIVO DOS RESuLTADOS PRETENDIDOS

Com a contrata¢5o, espera-se:

•        Garantir alimentac§o adequada e segura aos profissionais e usuarios;

•        Melhorarodesempenhodasequipesdesadde;

•        Assegurar a continuidade das ac6es e servicos;

•        Promover melhores condi¢6es detrabalho;

•        Atender as exigencias sanitarias e nutricionais.

11 - PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

As providencias a serem adotadas para a contratacao, incluem os seguintes passos:

1.    Elaboracao do Termo de Referehcla: sera  preparado urn documento detalhado descrevendo

as especificac6es t6cnicas e  requisitos do objeto, incluindo prazos, frequencia, formato, entre

Outros;

2.    Elaborac5o    do    Edital:    Elaboracao    urn   edital    detalhado    que    descreva    claramente    as

especifica¢6es t6cnicas dos itens necessario, bern como os requisitos contratuais e as condic6es

de participacao no pregao;

3.    Publicacao do Edital: Publica¢ao do edital do preg5o em meios de comunica¢ao oficiais e canais

de  divulgacao  adequados,  garantindo  que  ele  esteja  acessivel  a  todos  os  interessados  em

participar do processo de licitac5o;

4.    Credenciamento   dos   Participantes:   credenciamento   dos   participantes   interessados   em

concorrer no preg5o, garantindo que cumpram os requisitos exigidos e que tenham autorizacao

para representar as empresas concorrentes;

5.    Realizacao  do  Pregao:  Conduc§o  do  pregao  de  acordo  com  os  procedimentos  estabelecidos,

permitindo que os participantes apresentem  lances competitivos em tempo real e garantindo
transparencia e igualdade de condic6es a todos os concorrentes;

6.    Habilitac5o   dos   Vencedores:   Ap6s   a   etapa   de   lances,   sera   realizada   a   habilitac5o   dos

fornecedores vencedores, verificando se estao em conformidade com todas as exigencias legais

e documentais para a celebracao do contrato de locac5o;



i:u#GcO3T!TT|#*S3tbpouLi;.To
SE`¥,}¥an::   tij AUGUS"NoroL]S

7.   Adjudicac§o  e  Homologacao:  Adjudicacao  do  objeto  do  preg5o  aos  licitantes  vencedores  e

homologar o resultado do processo de licitacao, formalizando a escolha  do (s) fornecedor (es)

contratado (s);

8.    Celebrac5o do Contrato:  Celebra¢5o do contrato/ata  de  registro de  precos com  as empresas

vencedoras, estabelecendo as condi€6es contratuais,  prazos e obrigac6es de ambas as  partes

de acordo com as propostas apresentadas e os termos do edital;

9.    Acompanhamento    e    Fiscalizac5o:    Ap6s    a    celebrac5o    do    contrato,     realizar-se-a    o

acompanhamento  e  a  fiscaliza¢5o  da  execuc5o  do  contrato,  garantindo  o  cumprimento  de

todas as obriga¢6es contratuais por parte da empresa vencedora.

12 -CONTRATA¢6ES CORRELATAS

Para  a  plena execu¢ao do objeto, nao se  identificam contrata¢6es correlatas diretas

indispensaveis a sua viabiliza¢ao, uma vez que a fornecimento de alimentac5o pronta, tipo marmitex,

constitui solu¢ao aut6noma e suficiente para atender as necessidades do Fundo Municipal de Sadde.

13 -GERENCIAMENTO DE RISCOS

Identificacao dos Rlscos

•        Atrasonaentregadas refeic6es;

•        Fornecimento de alimentos em desacordo com as normas higienico-sanitarias;

•        Qualidade inadequada das refeic6es (nutricional e sensorial);

•        Interrupcao no fornecimento;

•        Divergencia entre quantitativos solicitados e entregues;

•        Problemas     logl'sticos,     especialmente     em     ac6es     externas     e     horarios

diferenciados.

An5lise dos Riscos

•        Os  riscos  identificados  possuem  impacto  direto  na  execu¢5o  dos  servicos  de

sadde,  podendo  comprometer o  desempenho  das  equipes,  a  continuidade  das  atividades  e  a  sadde

dos profissionais e usuarios.

Medidas Mitigat6rias

Para reduzir ou eliminar os riscos, serao adotadas as seguintes medidas:

•        Estabelecimento de prazos claros e penalidades contratuais em caso de atraso;\

•        Exigencia de cumprimento rigoroso das normas da vigilancia sanitaria;
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Solicitac5o de alvara sanit5rio vigente e demais documentos obrigat6rios;

Definicao     de     padr6es     mi'nimos     de     qualidade,     incluindo     cardapio     e

Fiscalizacao continua por servidor designado;

Controle rigoroso das entregas, com conferencia de quantitativos e qualidade;

Previs5o de substitui¢ao imediata em caso de inconformidades;

Planejamento pr6vio das demandas, especialmente em eventos e campanhas.

Com  a  ado¢ao  das  medidas  propostas,  os  riscos  envolvidos  na  contratacao  sao

considerados controlaveis e mitigfveis, nao representando impedimento a viabilidade da contratacao,

garantindo a execuc5o eficiente e segura do objeto.

14 -IMPACTOS AMBIENTAIS

A  contratac5o  de  empresa  especializada  no  fornecimento  de  alimentagao  pronta,

tipo marmitex,  pode gerar impactos ambientais, especialmente  relacionados ao  uso de embalagens,

geracao de residuos s6lidos e descarte de materiais ap6s o consumo.

Entre os principais impactos identificados, destacam-se:

•      Gera¢ao de resi'duos s6lidos, como embalagens pl5sticas, isopor, talheres descartaveis e restos

de alimentos;

•      Possivel descarte inadequado de residuos, podendo causar poluicao ambiental;

•      Consumo de recursos naturais na producao etransporte das refei¢6es.

Visando   minimizar   tais   impactos,   dever5o   ser   adotadas   as   seguintes   medidas

mitigadoras:

•      Priorizar,   sempre    que    possl'vel,   a    uso   de   embalagens    biodegradaveis,    reciclaveis   ou

reutilizaveis;

•     Orientar  quanto   ao   descarte   adequado   dos   resl'duos  gerados,   em   conformidade   com   a

legislacao ambiental vigente;

•      lncentivar a separacao de residuos recicl5veis;

•      Exigir que a empresa contratada adote boas praticas ambientais em seus processos produtivos;

•      Reduziro uso de materiais descartaveis, quando viavel;

•      Planejar o fornecimento de forma parcelada, evitando desperdicios de alimentos.
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Ressalta-se    que    os    impactos    ambientais    decorrentes    da    contrata¢ao    sao

considerados de baixa relev§ncia, sendo passiveis de controle mediante a adoeao das medidas acima

descritas.

15 - DEciARAcao DE viABiLIDADE Ou NAO DA sOLucAO `  =```:``    ..

A contrata¢5o mostra-se plenamente viavel, sob os aspectos:

•       T6cnico: h5 fornecedores qualificados no mercado;

•        Operacional: a solucao atende integralmente a necessidade;

•        Econ6mico: a competic5o no mercado favorece pre¢os adequados;

•        Administratlvo: alinhada as demandas da secretaria de sadde.

Augustin6polis -TO, 30 de abril de 2026.

TACIANNY PAD|LHA ASsinado de forma

TARGINO:02237046
107

digital  por TACIANNY
PADILHA

TARGINOD2237046107

16 -EQulpE DE PIANEJAMENTO

TACIANNY PADILHA TARGINO

Secret5ria Municipal de Satide

LUCILENE  LIMA  DA SILVA

Subsecretaria


